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Brasserie La Queue de cochon
1, route de Lyon - 38 120 Fontanil-Cornillon
04 76 45 68 75
www.laqueuedecochon.fr
Fermé le dimanche

La Queue de cochon
La brasserie fête son 5e anniversaire

L
’adresse du restaurant gastrono-
mique était déjà bien connue des 
gourmets. Lorsque Franck Marchand 
et son épouse Colette ont décidé de 

le reprendre en 2014, ils y ont apporté leurs 
idées et personnalités, et grâce à une 
équipe très professionnelle, la désormais 
brasserie de La Queue de cochon s’est fait 
une belle place dans l’agglomération. Sa 
clientèle y apprécie la qualité et rapidité du 
service, la convivialité des lieux et son cadre 
verdoyant en pleine ville pour venir y dégus-
ter les plats frais de saison, élaborés dans 
les cuisines de La Queue de cochon et qui 
ont fait son succès.
À l’approche de l’automne, la carte évolue 
pour accueillir le retour des foies gras et 
charcuteries maison, des choucroutes et 

nouveautés de la rentrée, au côté des spé-
cialités régionales telles que les déclinai-
sons de ravioles fabriquées maison.
En plus de la carte de saison, la brasserie 
propose un menu à l’ardoise et une sugges-
tion. Le menu du jour change quotidienne-
ment et s’affiche à 14,90 € (entrée-plat-des-
sert). Chaque vendredi le restaurant cède à 
sa traditionnelle soirée thématique : gre-
nouilles, bréchets de poulet persillés à vo-
lonté, choucroutes… Pour se tenir informé 
des actualités de La Queue de cochon, le 
mieux est encore de les suivre sur les ré-
seaux sociaux.
En seulement quelques années, la brasserie 
a su se démarquer et fidéliser sa clientèle 
tout en se renouvelant régulièrement, sti-
mulée par la présence accrue d’autres éta-

blissements voisins. Si les professionnels 
des environs sont nombreux les midis en 
semaine, le restaurant accueille davantage 
les particuliers et familles le samedi. La 
brasserie de 120 couverts reçoit régulière-
ment des évènements familiaux, associatifs 
ou professionnels et elle possède un salon 
privé idéal d’une quarantaine de couverts 
modulable pour un séminaire de travail ou 
un repas de groupe. •
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Notre assiette 
de charcuterie 
maison.

Le restaurant de Fontanil-Cornillon dirigé par Franck et Colette Marchand s’apprête à proposer une belle carte d’hiver 
dans laquelle les produits frais de saison ont toujours la part belle.


